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Contrafilé s/noix resf.

Coxão duro cong./ resf.

Coxão mole cong./ resf.

Filé mignon s/ cordão
resf.
Fraldinha resf.
Lagarto resf.
Maminha resf.
Miolo de alcatra resf.
Músculo cong.

Noix bovino cong.
Noix (filé de costela) resf.
Patinho cong./ resf.
Picanha cong./ resf.

BOVINOS TRASEIRO

Alcatra c/ maminha resf.



GRILL

 Cupim Grill cong. 

Acém bov cong. 

Acém bov porc c/ osso cong

Costela cubos c/ osso cong.

Costela cubos s/ osso cong.

Costela de ripa/ Costela janela

Cupim cong.

Peito cong.

BOVINOS DIANTEIRO



MIÚDOS

Figado bov cong

Fraldinha diaframa

cong.

Lombinho bov cong.

Mocotó bov cong.

Rabo bov cong.



AVES

Coxa pilão cong.

Coxa/Sobrecoxa cong.

Coxinha da asa cong.

Filé de Coxa/Sob cong.

Frango a passarinho
cong.
Filé de peito cong.

Frango inteiro cong.

Peito c/ osso cong.

Filezinho sassami cong.

Meio da asa (tulipa)
cong.
Sobrecoxa cong.



SUÍNOS

Barriga c/ pele cong. 

Bisteca cong. 

Copa lombo cong. Costela

suína cong.  Lombo cong. 

Paleta suína s/o cong.

Pernil cong. 

Pernil suino cong

Pé suino cong

Toucinho em tiras cong. 

Picanha suína.



TERMOPROCESSADOS

Filé Pangasius cong.

Filé Tilápia cong.

Filé Merluza cong.

Peixe Cação posta

cong.

Chicken de frango
empanado 
Filézinho empanado 
temp.
Steak de frango
empanado 

PESCADOS



BATATAS E CEBOLAS

Batatas 7mm 

Batata Steakhouse

Batatas 10mm Batatas

Batatas Skin On Wedges

Batata Croc Crispy

Batata Jumbo Wedges

Batata Doce

Anel Cebolas



Linguiça Toscana

Linguiça Calabresa
defumada

LINGUIÇAS



CHARQUES

Bacon manta

Bacon paleta 

Jerked Beef coxão duro

Jerked Beef dianteiro

Jerked Beef traseiro 

DEFUMADOS

Bacon em cubos



INDUSTRIALIZADOS

Queijo tipo
Mussarela resf.

Almôndega bov.

Hambúrguer bov.

 Kibe

 Salsicha 

QUEIJOS



BLEND

HAMBÚRGUER GOURMET

Blend Bovino resf

Hambúrguer
gourmet cong.



Brócolis cong.

Couve-flor cong.

Mix vegetais cong.

Mandioca cong.

Polenta cong.

Morango a granel cong.

Abacaxi a granel cong.

Amora a granel cong.

Acerola a granel cong.

FRUTAS

VEGETAIS



POLPAS

Abacaxi

Abacaxi com

Acerola com 

Caju 

Goiaba 

Uva

Limão 

Manga

Maracujá

Morango

Imagens ilustrativas (fontes variadas)

laranja

hortelã





IQF é o “Congelamento Individual Rápido".
Nesse processo, o alimento é congelado com
extrema rapidez, impedindo que formem cristais
de gelo danificando suas células e tecidos. Assim é
possível preservar os nutrientes e manter uma
qualidade superior.

Além disso, a técnica IQF permite padronizar o
produto em formatos e tamanhos, e como é
individual, também facilita o porcionamento 
das refeições.

Na Centroeste Alimentos, este congelamento
ultrarrápido é desenvolvido pelo método
decorrente de ar em movimento helicoidal. 
A faixa de temperatura durante o processo
atinge cerca de -40°C.

(Individual Quick Frozen)
IQF 



Vai direto do freezer para a
panela; 

A suculência, sabor, textura e
cor ficam preservados e
ideais para o preparo; 

A qualidade nutricional é
mantida intacta; 

Fica soltinho na embalagem
e você pode retirar o
necessário para utilizar e
armazenar o restante;

Formas e tamanho padrão; 

O risco de contaminação é
mais baixo; 

Evita desperdício;

Esse método revolucionou o mercado como 
um todo;

Benefícios
e Vantagens



BOVINOS

Bifes (resf. cong. e IQF)

 
Flocos (cong. e IQF)

Iscas (resf. cong. e IQF) 

Cubos (resf. cong. e IQF)

 

Alcatra; Contrafilé; Coxão
duro; Coxão mole; Miolo de
alcatra; Paleta; Patinho;

Acém; Patinho;Paleta;
Coxão duro; Coxão mole;
Músculo; Acém;

Lagarto;

Patinho; Coxãomole;
Músculo; Paleta; Acém;
Fraldinha;

Moída (cong. e IQF)
Acém; Patinho; Músculo;
Paleta; 

Bife marinado(cong)



AVES

Moída (cong. e IQF)

Iscas (resf. cong. e IQF) 

Filés (resf. cong. e IQF)
 

Cubos (resf. cong. e IQF)
 

Frango;

Peito de frango;

Peito defrango;Borboleta;
Coxa e Sobrecoxa;

Peito de frango; Sobrecoxa;



SUÍNOS

Iscas (cong. e IQF)
 

Bifes (cong. e IQF)
 

Cubos (cong. e IQF)
 Pernil;

Copa lombo;

Pernil; Lombo;



 MIÚDOS 
PORCIONADOS

CONGELAMENTO COMUM 

Iscas (cong.)

Bifes (cong.)
 

 

Porcionado (cong.)

Porcionado (cong.)
Rabo;

Fígado;

Fígado;

Mocotó;



Na rotina, a praticidade e facilidade são
fundamentais para cumprir as demandas e prazos.
Com os porcionados, além da economia de
tempo, há a economia de dinheiro no ganho do
padrão de corte!
Geralmente, na limpeza de uma peça e falhas no
corte, perde-se em média até 25% da carne.
Outro ponto é a qualidade, enquanto há o
manuseio da peça, ela fica exposta fora do ideal de
temperatura, já com os porcionados, essa
preocupação é descartada.
E quanto à mão de obra? Pode ser designada para
outra função otimizando todo o processo.

Por que escolher
os cortes porcionados?



Quem somos

A Centroeste Alimentos é uma
empresa que atua no setor da
indústria e distribuição,
consolidada há mais de 26 anos
no mercado, comercializando
proteína animal e demais
produtos alimentícios. 

Nossa atividade consiste na
elaboração de cortes padronizados
de bovinos, suínos e aves, aliada a
uma ampla distribuição em alto
padrão de logística, com entregas
diárias em São Paulo e outros 
Estados do país.

Possuímos uma equipe de profissionais especializados e
comprometidos em fornecer produtos que atendam a
necessidade dos nossos clientes, atribuindo eficiência em
nossos serviços. 



 Nossa matriz fica localizada
na cidade de Guarulhos - SP,
instalada em área própria
de 20.000 m² de terreno e 10.000
m² de área construída, com
capacidade de armazenar 3.000
toneladas distribuídas em nossas
câmaras frigoríficas.

Aproveitamos para destacar que a
empresa possui um sistema de
fiscalização criterioso em todas as
etapas, para garantirmos a
qualidade e segurança de todos os
produtos.



Estrada do Capão Bonito, 1183
Jardim Maria de Lourdes

Guarulhos - SP
CEP 07263 - 010
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